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OPEN SANS
Aa Bb Cc Dd Ee Ff Gg Hh li Jj Kk LI Mm Nn Oo Pp
Qq Rr Ss Tt Uu Vv Ww Xx Yy Zz
1234567890

BODONI
Aa B Ce Dd Ee Ff Gg Hh 1i Jj Kk LI Mm Nn Oo Pp Qq Rr
Ss Tt Uu Vv Ww Xx Yy Zz
1234567890

MONTSERRAT
Aa Bb Cc Dd Ee Ff Gg Hh i Jj Kk LI Mm Nn Oo
Pp Qg Rr Ss Tt Uu Vv Ww Xx Yy Zz
1234567890
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Abaixo, deixei de presente para vocés 6 receitinhas que fago em
ue é sucesso absoluto. Espero que gostem.

ndensado “fake”

A % de leite em po6 inte-

e agua quente

Dicas para ara de cha de xilitol ou

i EMnG nEcEn Modeo de fazer. Bata tudo no
|

nquidificador por 3 minutos
Coloque em um pote de vidro e dei-
xe na geladeira por até 7 horas (até
ficar bem consistente)

Bolinho de batata doce

+ 200g de batata doce

+ 2colheres de sopa de frango
temperado e desfiado

+ Tempero a gosto

Modo de fazer. cozinha bem a
batata doce e fazer um puré, mistu-
rar com o frango desfiado e fazer as
bolinhas. Levar ao forno para dourar
ou na airfryer, em torno de 10 minu-

tos
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